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Parmigiana di melanzane 12 (Om 2C) Lonza di maiale in crosta di pasta
Trilogia di Tartare di fassona = = brisé¢ al pomodoro su glassa di fondo bruno 18
battute al coltello 16 Filetto di manzo al sottobosco
(classica - verdure croccanti - lamponi) Plin con ripieno ai tre arrosti servito o al pepe verde 32
Rocher di fegatini con granella di nocciole 10 con il suo fondo 16 Roast beef 16
Caprese dibufala con pomodori arrosto 12 cyserecce ai tre pomodori e stracciatella di Ossobuco con risotto
Sformatino di verdure di stagione bufala 14 “ Acquerello” allo zafferano 28
- sufonduta di pecorino i | Risotto * Acquerello’ agli asparagi con  Petto d’anatra al whisky su insalata di finocchi e
Coccoli, stracchino e Crudo di Scarpaccia 13 guanciale croccante 15 crema di arancia 27
Pane, burro aromatizzato al lime ¢ Gnocco di patate viola alla fonduta di toma e Vitello tonnato 18
acciughe del Cantabrico 14 granella di nocciole 13 Tagliata di tonno scottato con
Moscardini alla luciana con polentine fritte 14 4 teljini crema di Parmigiano e coriandoli di salsa di Ottone e spinaci 25
prosciutto crudo 14 Polpo in doppia cottura su crema di piselli 24
Paccheri al ragu di polpo 17
- B Spaghetti * Cav. Cocco” di grano Senatore - _
(G,G?@ DQ \ Cappelli alle vongole veraci € bottarga 19 (G)G?@ OQ\
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OGNI GIORNO NUOVE PROPOSTE, AMPIA D E S S E RT Patate arrosto 6
CARTA DEI VINI E SELEZIONI ANCHE A {9 % Insalata verde 5
BICCHIERE B0 o Insalata mista 6
o Chips di patate fritte fatte in casa 6
Bottiglia di acqua naturale o gassata 3 Spinaci saltati allaglio 6
Pane e schiacciata fatti in casa, coperto e Panna cotta al Vin Santo con granella di Verdure al forno 6
| Servizio 3 | cantuccl 7 Insalata di finocchi e arancia 6
Per la lista allergeni rivolgersi al personale di sala Torta di mele rovesciata 8

Torta al cioccolato basso 8
Cheese cake con marmellate Chiaverini 7

GIARDINO INTERNO - SALE PRIVATE - MENU PER EVENTI

Telefono: 055 4931975
info@ottoneristorante.it
n www.ottoneristorante.it I@,




